Messerscha rfer
Sinterrubin

2024

Gute Messer wollen gepﬂegf werden,
am besten mit dem
diamantharten Sinterrubin.



Denr Wev‘ks’roﬁ Sinterrubin ist eine einzigartige Besonderheit auf dem
Sclf\leifmiﬁelmark’r. Wahrend konventionelle Sclx\leifwev*kzemge entweder aus
Naturstein oder aus einer inl/\omogenen Zusammense+zun9 von Scl/\leifkorn in
verschiedenen Binc]umgen bestehen, ist Sinterrubin ein lf\omogenes kristallines
Material. Sinterrubin ist bindemiﬁelfy*ei und besteht aus einem Mischkristall des-
sen 'Haup’rbeSJrand’rei' Aluminiumoxid ist. Zusétze von Chromoxid bewirken eine

SJreigey‘umg der Hérte und zugleic'x\ die ’rypisclx\e rubinrote Farbe.

yl\ufgv‘vmd der verwendeten hochreinen Synﬂ/\eﬁsclf\en Rolf\eroffe ist die Qualif&i’r
dieser Feinscl«leifWerkzemge au\f gleiclf\bleibend hohem Niveau und um‘ev‘lieg’r im
Gegensa’rz zu Nah/w*py*oclmk’ren keinen Sclf\wankmngem.

FeinschleifWerkzemge aus Sinterrubin zeichnen sich insbesondere durch
folgencle Merkmale aus:

Iow\ge Standzeiten

aM[SeV‘S‘,’ hohe Harte

hoher Widerstand gegen }\wadzumg

av\sgezeicl/\ne+e Versclf\leiﬁfes’rigkeh‘

Unsere zwei Standart Wie mache ich es richtig?
Abziehstdhle aus Sinterrubin: Das Abziehen mit dem Abziehstahl,
ist mit ein wenig U\bwf\g leicht zu
ev‘lev‘nelf\.

Wenn Sie sich vorstellen, Sie wollen

eine t/l/\<'59|ic:l/\s1L diinne

Scheibe in einem zie- ~ "E\\*\"-?!
henden Schnitt \ -
‘ vom Abziehstalhl H =
, abschneiden, machen %
Sie es )

‘\-_-‘QF?_"{.«. schon riclf\’rig.
"'\ Abwechselnd einen 2M9
“L 7 links, einen rechts.

v Der Winkel vom Messenr
zum Abziehstahl richtet sich nach
dem Einsatzzweck des Messers,
sollte aber bei einem Kochmessenr
zwischen 5 und 10 Grad liegen, bei
einem ganz groben Messer evil, bis
15 Girad.
u\ber den genauen Winkel brauchen

C

20 em 28:cm Sie sich keine Sorgem zu machen,

E 123,- € 169,- denn 2-3 Girad mehr oder weniger
éwsa’rzrub’iy\ Ersatorbin geben eine leicht konvexe Form und
€ 108,- € 151,-

die schneidet sowieso am besten.
Kunstoffkappe € 5,- Alukappe 9,00 Ab und zu mit Spﬁxlmiﬁel reinigen.



Und hier sind einige
unserer besonderen
Stiucke mit edlen
‘Holzgmﬁ:en aus der
Werkstat von
Gevrhard Wolf\lgenann’r

eues '
Tischmodell
Die Messer kdnnen
beidlf\émdig gefi)\l/\ﬁ werden. 1

z.b. 2.b. Div. z.b. z.b. Div. 2.b.
Ahorm-Nuss Nuss-Ahomn  Edelhdlzer Nuss Girenadill Edelhdlzer Olive
Rubin 20 em Rubin 20 e Rubin 20 em Rubin 20 em Rubin 20 e Rubin 28 cm Rubin 28 cm
Curo 298,— Curo 228,— Curo 185,—- CEuro 185~ Euro 185— Curo 228, — CEuro 228,—




Offnungszeiten:
Mo.- Fr.7.30 - 1200 13.30- 18.00

Samstag 8.00 - 12.00

SchillerstraBBe 22 6850 Dornbirn
Tel. +43 5572/23007 Fax. +43 5572/230075

www.dasmesser.at info@dasmesser.at

Mit uns schneiden Sie immer gut ab

whlgenannt /._

Schneidwaren

Preisliste ab 1.1.2024 Alle Preise inkl. 20% MwSt. Druck- und Satzfehler vorbehalten.




